
Mögen alle als Gäste kommen
und mit unseren süssen Verführungen 

als                Freunde bleiben.



Meringues us em Ämmital mit Rahm
Fr 8.60

Meringues us em Ämmital mit Glace
Vanille- und Erdbeer-Rahmglace

 mit Meringues und Rahm
Fr 12.90

Hausgemachtes Toblerone-Mousse 
Mit Rahm

Fr 9.90

Schoggi-Traum
Lauwarmer Schokoladenkuchen

 mit zartschmelzendem Herz
Vanille-Rahmglace, ausgarniert mit Früchten 

und Rahm
Fr 12.60 Parfait Mocca flambé

Mocca-Rahmglace am Tisch flambiert
Fr 13.30

Hausgemachtes Caramelköpfli
Mit Rahm

Fr 8.90

Hausgemachte Brändti Crème 
Grossmutterart

Fr 9.20



Kreation Brownies
Crème de Gruyère-Rahmglace

mit Browniesstückli, Schoggisauce
und Rahm

Fr 7.90

Alp Öhi
Alpenkräuter-Rahmglace mit Joghurt 

und getrockneten Wildblüten
Fr 7.20

Kreation
Bounty

Chocolat-Rahmglace und 
Kokos-Rahmglace mit Kokosflocken

und Rahm
Fr 9.90

Kreation
 petit Bananensplit

Vanille-Rahmglace, Bananen-Stücken, 
Schoggisauce und Rahm 

Fr 7.20

Kreation petit Dänemark
Vanille-Rahmglace, Schoggisauce 

und Rahm 
Fr 7.20 

Kreation Caramello
Vanille- und Caramel-Rahmglace

Caramelsauce und Rahm
Fr 9.90

Kreation Konfetti
Konfetti-Rahmglace, 

Schoggisauce und Rahm
Fr 7.20

Kreation Zwetschgen
Marmorierte Rotweinzwetschgen
mit Zimt-Rahmglace und Rahm

Fr 8.90

Ovo-Crunchy
Mit Ovo chasch`s nöd besser - aber länger

Vanille-Rahmglace mit
Ovomaltine-Crunchy-Sauce und Marshmallows

Fr 7.20



Kreation Waldbeeren Hot-Shot
Vanille-Rahmglace, warme Waldbeeren, 

Beerensauce und Rahm
Fr 8.20

Kreation Meringues
Crème de Gruyère-Rahmglace und Erdbeer-Rahmglace,

Meringues-Stücken, Himbeersauce und Rahm
Fr 9.90

Kreation Kafiklatsch
Café-Rahmglace mit Baileys

und Rahm
Fr 8.90

Ice Café
Café-Rahmglace mit Rahm Fr 11.20

Mit Kirsch und Rahm Fr 13.30

Coupe Dänemark
Vanille-Rahmglace mit Schoggisauce und Rahm

Fr 12.20

Coupe Baileys
Vanille- und Café-Rahmglace

mit Baileys und Rahm
Fr 13.20

Kreation Nussknacker
Baumnuss-Rahmglace 

mit Baumnüssen und Rahm
Fr 6.90

Coupe Caramelita
Caramel-Rahmglace, 

Caramelsauce und Rahm
Fr 11.90



Ewigi Liebi, das wünsch ich mir….
Vanille-Rahmglace und warme Waldbeeren

Fr 13.60

Trio Sorbet Schäfli
Mango-, Zitronen-, und Zwetschgen-Sorbet

mit Früchten
Fr 12.90

Sorbet Colonel
Zitronen-Sorbet

mit Vodka
Fr 13.20

Kleines Sorbet Fr 9.20

Bananensplit
Vanille-Rahmglace mit Bananen, Schokoladensauce, 

Mandelsplittern und Rahm
Fr 13.20

Sorbet Veneto
Mango-Sorbet

mit Passoa
Fr 13.20

Kleines Sorbet Fr 9.20

Sorbet Vieille Prune
Zwetschgen-Sorbet

mit Vieille Prune
Fr 13.20

Kleines Sorbet Fr 9.20



Coupe Clown
Konfetti-Rahmglace mit Smarties 

und Rahm
Fr 5.50

Hippo
Erdbeer-Glace

Fr 6.50

Birdy
Schokolade-Glace

Fr 6.50

Panda
Vanille-Glace

Fr 6.50



Caramel

Konfetti
Erdbeer

Zimt

Crème Gruyère

Vanille

Baumnuss

Cafè

Chocolat

Mango Sorbet
Lactosefrei, vegan

Zitronen Sorbet
Lactosefrei, vegan

Zwetschgen Sorbet
Lactosefrei, vegan

Kokos
Lactosefrei, vegan

Alpenkräuter

Inkl. 7.7% MwSt.

1 Kugel
Fr 4.00

Rahmzuschlag
Fr 1.80



 

 

 

Kleines Vermicelles  
mit Meringues und Rahm  7.90 

 

Portion Vermicelles  
mit Meringues und Rahm  9.90 

 

Riesen Vermicelles  
mit Meringues und Rahm  14.60 

 

Kleiner Coupe Nesselrode  
Vermicelles mit Vanille-Rahmglace, Meringues und Rahm 9.90 

 

Coupe Nesselrode  
Vermicelles mit Vanille-Rahmglace, Meringues und Rahm 11.90 

 

Riesen Coupe Nesselrode  
Vermicelles mit Vanille-Rahmglace, Meringues und Rahm 15.60 

 

Muotathaler Rahmkirschtorte 8.90 
 

Frischer Fruchtsalat mit Rahm  9.90 
 

Fruchtsalat mit einer Kugel Vanille-Rahmglace und Rahm  11.50 
 

Apfelrösti mit Vanille-Rahmglace  13.70 
 

 
 

Zum krönendem Abschluss empfehlen wir einen Dessertwein 
 
 

JOHANNISBERG aus dem Mont d Or in Sion 
 

 

0.5 dl  Fr 3.30        1dl   Fr 6.60 
 

 

 
 

 
 
 


